
　水戸市で寛政 2 年（1790 年）創業の酒蔵です。日本酒『一
品』、『百歳』を造っています。
　2024 年大谷翔平選手の移籍と共に、LAドジャースタジアムに初
めて採用になった日本酒『純米大吟醸一品』（右写真）を造っていま
す。海外輸出用に設計したお酒は冷やしてワイングラスで飲むのが
おすすめです。日本食はもちろんの事、洋食とも楽しめる一本です。
　吉久保酒造の酒造りは、測れるものは測りデータに基づいた酒
造りをしています。平均年齢35歳と日本の酒蔵で年齢は若いです
が経験年数は日本一の蔵人です。杜氏の鈴木忠幸は常陸杜氏認
定第一号であり18歳から吉久保酒造で酒造りを始め今年で32年になります。“お
客様の笑顔の為に”をモットーに伝統と革新の技で酒を造ります。
　仕込み水には笠原水源から採水している超軟水の“龍の水”を使い、辛口に
作っても旨味を感じます。ぜひ、茨城の食と共にお楽しみください。
　水戸偕楽園の東門のまえにある酒蔵直営の飲食店“水戸 門のまえ”も運営し
ています。こだわりの茨城の食材を活かした食事と天ぷら専門の職人の揚げる天

ぷらがおすすめです。要予約ですが、夜
は千波公園を観ながらおまかせ天ぷらコー
スも楽しめます。

吉久保酒造株式会社 Vol.
1茨城の

酒蔵

【住所】茨城県水戸市本町 3-9-5
【電話】029-224-4111
【ＨＰ】https://www.ippin.co.jp/
【営業時間】8:30～17:30
【定休日】土日祭日（11月12月は土曜営業）




