
　江戸末期の 1823 年、常陸国鴻巣村（現・
茨城県那珂市）で庄屋を務めていた木内儀
兵衛が酒造りを始めたことから、木内酒造の
歴史は始まりました。清らかで豊かな水源に
恵まれ、清酒「菊盛（きくさかり）」は戦後の
混乱期にも品質第一の酒造りを貫きました。
　1996 年には「常陸野ネストビール」を発
売。茨城県産の大麦や小麦、果実などを積
極的に取り入れた高品質で繊細な味わいは

国内外のコンテストでも認められ、現在は世界 40カ国以上で愛されていま
す。その後、国産の大麦を無駄なく活用したいという想いからジャパニーズウ
イスキーへの挑戦をスタートし、2020 年には「日の丸ウイスキー」および「日
の丸ジン蔵風土」の発売を開始いたしました。
　木内酒造・鴻巣の蔵では、歴史
ある酒蔵を間近に感じながら日本酒
やビール、ウイスキーの世界に触れ
ることができます。敷地内の木内酒
造・本店では、限定品を含む幅広
いランナップやグッズを取り揃え、買
い物や有料の試飲コーナーを併設
しています。また「蔵＋蕎麦 な嘉
屋」では、ビール麦の裏作として栽
培する香り高い常陸秋そばを、2025
年に開業した「restaurant 母屋」では酒蔵の歴史を感じる空間で、木内
酒造の多彩な酒とともに地元食材を生かした旬のコース料理を提供していま
す。蔵の一部を改装した「手造りビール工房」では、実際にお客様ご自身
の手でクラフトビール造りを体験し、自分だけのオリジナルビールを仕込むこと
が可能です。

木内酒造 Vol.
3茨城の

酒蔵

【施設名】木内酒造
【住所】茨城県那珂市鴻巣 1257
【電話】029-270-7955（本店）/029-212-5111（本社）
【営業時間】
〇本店　10:00～18:30
〇Restaurant 母屋　12:00 一斉スタート /18:00 一斉スタート
〇蔵＋蕎麦 な嘉屋　
　月・水～金：11:00～15:00
　土・日・祝：11:00～15:00/17:30～20:00
〇手造りビール工房　10:00～/13:00～
【定休日】
〇本店：元旦　
〇Restaurant 母屋：火曜
〇蔵＋蕎麦 な嘉屋：火曜
〇手造りビール工房：火曜・水曜
【HP】https://kiuchibrewery.co.jp/




