
茨城の食材を生
かすために始めたパ
ン屋です。食材の味
や食感を楽しむた
め、小麦は 7 種類
を使い分けます。国
産小麦はソフトなパ
ンに、外国産小麦は
ハードなパンに、小
麦の特徴を生かすよ
う使い分けます。
また、窯も石窯、オーブン、

平窯の3種類を使い分け、パ
ンの持つ力を生かす窯を使い分
けます。元気な天然酵母を作っ
ているので、パンの伸び、歯切
れ、口どけ、喉ごしが違います。
パンが伸びると気泡が沢山で
きます。気泡が沢山できると、
そこには水分や小麦の香りが
いっぱい閉じ込められます。す
ると、歯切れが良く、噛むと気
泡が口中で弾け、香りと水分が
口中に広がるので、口中口どけ
が良く、口どけが良いので、パ
ンなのに喉ごしが良いです。
また、森パンのパンは不思議

ですが、パンの旨味が体に必要
と思うらしく、食べるとお腹が
空きます。2階の20席は開放
していますので、笠間の優雅な
自然を楽しみながらパンを楽し
めます。また、季節のドリンク
2種類や、長渕剛や冨永愛、室
井佑月絶賛のソフトクリームも
必食です。

店　　名　森の石窯パン屋さん
住　　所　笠間市笠間2286-1
電　　話　0296-74-0888
営業時間　10:00～17:00 

（なくなり次第終了）
定 休 日　無休
お 勧 め　クロワッサン

お店発見！
いばらきの
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お店発見！
いばらきの 自家製天然酵母を使用

森の石窯パン屋さん




