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ベーカリー
つくば市小野崎の奥まった田園
風景の中にある小さなパン屋で
す。国産小麦の美味しさに魅せ
られて、その小麦と相性の良い
天然酵母を使ったパンを皆さんに
味わっていただきたく2015 年に
オープンしました。当店のパンは、
数種類の国産小麦をパンの種類によって使い分け、低温発酵でじっく
り熟成後、ひとつひとつを手間暇かけて焼いております。
当店の人気商品を紹介させていただきます。
（1） 山型食パン：卵、乳製品を使わず焼き上げるパンです。国産小

麦の特徴であるもっちり感があり、噛むほどに小麦の味が広が
る食パンです。プレーン、胚芽、全粒粉、くるみの4種類あり
ます。

（2） メロンパン：外側のクッキー生地はカリッと、中の生地はしっとり
としたメロンパンです。開店当時から当店人気ナンバーワンの
看板商品です。プレーン、黒糖、抹茶（夏季のみ）があります。

（3） 角食パン：上質のバターを生地に練りこんであり、豊かで芳醇
な味わいとなっており、トーストしてバターやジャムももちろん
美味しいですが、サンドイッチにも合います。

（4） キーマカレーパン：19種類のスパイスを使い二日間かけてじっ
くり煮込んだキーマカレーをマッシュポテトに練り込んだ生地に
のせて焼いたパンです。ゆで卵とチーズをトッピングしています。

（5） ねぎべぇ：上記（４）と同様の生地に味噌マヨネーズ+白髪ネ
ギ（たっぷり）+ベーコン・チーズをのせ焼いています。ネギ
の美味しい秋・冬限定の人気惣菜パンです。

そのほかには、最近、世の中で健康食材として注目されている、く
るみを使用したパンやベーグルも好評を得ています。パンに使用して
いる野菜などは地元産を使用し、パンの具材はできる限り手作りにこ
だわっています。お客様の笑顔を念頭にひとつひとつのパンを丁寧に
作っております。その味わい深いパンをぜひご賞味下さい。

住　　所：つくば市小野崎 1665
営業時間：水曜日（9:00 ～ 17:00）　土曜日（11:00 ～ 17:00）
　　　　売切れ次第終了。

電話番号：029-852-8368
URL：http://r.goope.jp/kusumoto-bakery




